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Kurzgesagt

« Das LM-Recht schreibt eine Gefahrenanalyse vor

« Sie konnen diese Aufgabe nicht «weg delegieren»

Gefahren sind dynamisch — Informationen sind wichtig

Rolle der (Branchen-)Verbande

«Finger weg» von sozialen Medien

Behorden liefern kostenlos vertrauenswurdige Informationen
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Selbstkontrolle

Lebensmittelgesetz Art. 26

" Wer Lebensmittel oder Gebrauchsgegenstinde herstellt, behandelt, lagert,
transportiert, in Verkehr bringt, ein-, aus- oder durchfthrt, muss daflir sorgen, dass
die gesetzlichen Anforderungen eingehalten werden. Er oder sie ist zur
Selbstkontrolle verpflichtet.

2 Die amtliche Kontrolle entbindet nicht von der Pflicht zur Selbstkontrolle.
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Selbstkontrolle

Botschaft vom 25. Mai 2011 zum Lebensmittelgesetz;
Erlauterungen zu Art. 26:

«Die Verpflichtung zur Selbstkontrolle betrifft jede Person, die Lebensmittel oder
Gebrauchsgegenstande herstellt, behandelt, lagert, transportiert, in Verkehr bringt,
ein-, aus- oder durchfuhrt (s. BGE 124 IV 297). Mittels der Selbstkontrolle muss
jedes Glied der Kette — von der Herstellung bis hin zur Abgabe an die Offentlichkeit
— gewahrleisten, dass die gesetzlichen Anforderungen eingehalten werden (Abs.
1)»
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Selbstkontrolle

Lebensmittelgesetz Art. 27

T Wer feststellt, dass von ihm oder ihr in Verkehr gebrachte Lebensmittel oder
Gebrauchsgegenstéande die Gesundheit gefahrden kébnnen, muss sicherstellen,

dass die Konsumentinnen und Konsumenten nicht geschadigt werden.

2 Der Bundesrat kann vorsehen, dass Feststellungen nach Absatz 1 den

zustandigen Behorden gemeldet werden mussen.
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Selbstkontrolle

Botschaft vom 25. Mai 2011 zum Lebensmittelgesetz;
Erlauterungen zu Art. 27:

«Die betroffenen Lebensmittel und Gebrauchsgegenstande sind unverzuglich aus
dem Verkehr zu ziehen, wenn sich andere Mittel zum Schutz der Konsumentinnen

und Konsumenten als unzureichend erweisen.»
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Selbstkontrolle

Lebensmittel und Gebrauchsgegenstandeverordnung Art. 74

" Die verantwortliche Person sorgt auf allen Herstellungs-, Verarbeitungs- und
Vertriebsstufen dafiir, dass die Anforderungen des Lebensmittelrechts, die in ihrem

Tatigkeitsbereich gelten, erfillt werden.

2 Sie lberpriift die Einhaltung dieser Anforderungen oder lasst sie tiberpriifen und
ergreift erforderlichenfalls umgehend die zur Wiederherstellung des gesetzlichen

Zustandes notwendigen Massnahmen.
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Selbstkontrolle

Erlauterungen zu Art. 74 LGV:

«Der Vollzug pruft in erster Linie, ob die verantwortliche Person ihrer
Selbstkontrollpflicht nachkommt (Abs. 1). Ergibt die Selbstkontrolle, dass
gesetzliche Anforderungen nicht erfullt werden, muss die verantwortliche Person
umgehend die zur Wiederherstellung des gesetzlichen Zustandes notwendigen

Massnahmen ergreifen (Abs. 2).»
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Selbstkontrolle

Lebensmittel und Gebrauchsgegenstandeverordnung Art. 75

" Die Pflicht zur Selbstkontrolle beinhaltet insbesondere:
a. bei Lebensmittelbetrieben:
1. die Sicherstellung der guten Verfahrenspraxis einschliesslich der Gewéahrleistung des Tauschungsschutzes,
2. die Anwendung des Systems der Gefahrenanalyse und der kritischen Kontrollpunkte (Hazard Analysis and Critical
Control Points, HACCP-System) oder von dessen Grundsétzen,
3. die Probenahme und die Analyse,
4. die Ruckverfolgbarkeit,
5. die Riicknahme und den Riickruf,

6. die Dokumentation;
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Entscheid BVGer vom 13. Marz 2023

«... ist auch die Einfuhr und die Vermarktung der Erzeugnisse zu zertifizieren [...].
Diese Zertifizierungspflicht ersetzt die Selbstverantwortung derjenigen, die ein

Erzeugnis als biologisch kennzeichnen wollen, jedoch nicht. ...»

«... Eine Gesamtbetrachtung des Verhaltens der Beschwerdeflhrerin Iasst deshalb
den Schluss zu, dass ihr - neben der Zertifizierung - mehrere Massnahmen zur
Verfugung gestanden waren, um zu verhindern, dass Futtermittel, die den
Vorschriften der Bio-Verordnung nicht gentigen, falschlicherweise als biologisch
gekennzeichnet werden. Stattdessen hat sich die Beschwerdefuhrerin damit
begnugt, sich ohne (genaue) Prufung auf die Kennzeichnung «EU-Bio» zu
verlassen. Dass die Vorinstanz eine mangelhafte Selbstkontrolle der
Beschwerdeflhrerin feststellte, ist deshalb nicht zu beanstanden.
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Zwischenfazit

« Sie konnen die Aufgabe der Selbstkontrolle nicht an ihren
Lieferanten «delegieren»

 Sie sind verpflichtet eine Gefahrenanalyse zu machen [und
diese regelmassig zu aktualisieren]
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«Uberregulierung»?

#t | Wirtschaft | Mars-Mega-Riickruf: 2 Millionen Schoggi-Riegel in der 5 troffent

Mars-Mega-Ruckruf

2 Millionen Schoggi-
Riegel in der Schweiz
betroffen!

Erstmals nennt eine Sprecherin von Mars Schweiz das Ausmass des
Rickrufs in der Schweiz.

Startseite Abo Mediadaten / Kontakt Meinungen Politik / Recht Branchen Technologie / F+E Unternel

Datum: 31. Januar 2018  Branche:

Achtung vor Sudanrot in Palmél

Das Bundesamt fiir Lebensmittelsicherheit und Veterinarwesen BLV warnt vor Palmél. Darin kénnte ein unerlaubter Farbstoff,
das Sudanrot IV sein.

Unerlaubter Farbstoff Sudanrot IV in Palmal
Das Bundesamt fiir Leb ittelsicherheit und r BLV hat eine &ffentliche

Warnung herausgegeben. In Palmd| wurde der unerlaubte Farbstoff Sudanrot IV
nachgewiesen. Eine Gesundheitsgefahrdung kanne so nicht ausgeschlossen werden. Das BLV
it deshalb, dieses Palmél nicht zu konsumieren. Der Farbstoffes (Sudanrot IV) kénnte in
Palm&l der Marke «Zomi» und «Polifudss sein.

Betroffen sind nde Produkte;
«ZOMI» Palm Flasche & 1 L. Mindesthaltbarkeitsdatum: 12/2019
«ZOMI» Palm Flasche & 1 L. Mindestk rkeitsdatum: 02/2018

«Polifuds» Palm Oil - Flasche & 50 cl. Mindesthaltbarkeitsdatum: 02/2018

# z | Gesundheitsschaden moglich: Warnung vor Listerien in Raucherfisch-Produkten

Gesundheitsschaden moglich

Warnung vor Listerienin
Raucherfisch-Produkten

In mehreren Raucherfisch-Produkten der Kundelfingerhof AG wurden
Listerien gefunden. Die Produkte werden unter anderem bei Migros und
Coop verkauft.

Kronen = Do0.30.03.2023 12°C Wien ~

.
lelt“ng Krone+  Osterreich Wien Politk Ausland Sport Ostern  Adal

UNABHANGIC

News Kinder & Familie GeMa Patientenberichte Aus der Arztpraxis Broschtiren

03.03.2004 09:04 | FREIZEIT > GESUND

VORSICHT, PASTA!

Gefiihrliche Farhstoffe in So3en
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Gefahrenanalyse

* Festlegung von Planen zur ldentifizierung von Gefahren
durch Lebensmittel und von Gegenmassnahmen, welche
diesen Gefahren vorbeugen konnen.

* Eine Gefahr kann jegliche physikalische, chemische oder
biologische Eigenschaft sein, welche den
Lebensmittelkonsum fur Menschen gefahrlich macht.

« Gefahren sind dynamisch!
FRAUD
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HACCP-System

Verfahren des HACCP-Systems

Jeder einzelne Herstellungsprozess wird tberpriift.
Besonders wichtige Prozesse werden als

CCP (Critical Control Points; Kritische Kontrollpunkte)
fiir intensive Kontrollen vorgesehen.

Kritische Kontrollpunkte

CCP

(Beispielprozess)

Annahme von 2 =
richelifien Vorbehandlung m Kiihlung Konfektionierung Verpackung Versand

Prifung Prifung Prifung Prifung Priifung Priifung Priifung
bestanden bestanden| bestanden bestanden bestanden bestanden bestanden

Quelle: HACCP | Lebensmittel- und Pharmaindustrie |
Rickverfolgbarkeitsleitfaden | KEYENCE Deutschland
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Was muss ich machen?

» Das Lebensmittelrecht gibt keine detalllierten Vorgaben:
«... Jedes Glied in der Kette ...», «... in ihrem
Tatigkeitsbereich ...», etc.

- Sie kennen ihren (Herstellungs-)Prozess viel besser als wir

 Grosse Unternehmen vs. KMU vs. Kleinstbetriebe
—> Alles selbst machen vs. Rolle der Branchenverbande
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Informationsuberfluss

Quelle: www.npr.org
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Quellen

Informationen aus
sozialen Medien

Informationen von

NGOs

Informationen aus den Medien

Informationen des «Verbandes»

Informationen von Behorden

Informationen des Lieferanten

Informationen aus der Selbstkontrolle
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BLV Fruherkennung

« Das BLV tragt monatlich die wichtigsten Informationen zur
Sicherheit von Lebensmitteln zusammen

- mikrobiologische Gefahren in Lebensmitteln sowie

Lebensmittelbetrug und -tauschung
- chemische Gefahren in Lebensmitteln und Gebrauchsgegenstanden

+ ernahrungsbedingte Gefahren
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BLV Fruherkennung

POTENZIELLE KRISE $g

BLV interne
Experten Gemeinsamer Abteilungen,

Fachbereich,
SEISMO Fachausschuss Fachgruppen

Gremium (GEFA)

BLV intern

BLV extern

EXTERNER

BEIRAT

PV: Prozessverantwortliche
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v Seismo Info

Fruherkennunq fur die Sicherheit der Lebensmittel

innem £D1
Confédération suisse R - =
Confederazione Svizzera

Confederaziun svizra Riskobewertung

Seismo Info 03/2023

Cuete: mucaspel, Fotom

Das BLV tragt ich die Z 2ur von L i 5
BLV-Website

*** setrwicmigelnlu** vm:mjgelnlu* interessante Info

Mikrobiologie

* ok ok Persistente Stamme von E. coli 0157:H7 (REPEXH01) werden mit verschiedenen Quellen assozi-
iert: REPEXHO1 ist ein persistenter Stamm von Shiga-Toxin-bildenden Escherichia coli O157-HT7 (Shiga-Toxin-Typ
Stx2a undfoder Stx2c). Dieser Stamm wird von den US-amerikanischen Centers for Disease Control und Prevention
(CDC) als «persistents beschrieben, weil er in den USA seit mehreren Jahren Erkrankungen (634) bzw. Ausbriiche
(14) verursacht. ProMed, 3 Seiten. (01.03.2023). Originalpublikation: CDC, FoodSafetyMaq.

* * * ifizierung und der von Shiga-Toxin.bildenden Escherichia coli (STEC):
ifizierung und das um Smr,u Toxln bllﬂonoen E. coli (STEC) aus Lebensmittein

|s£ unvolls\zndlg Es i inwieweit

STEC-Subtypen schwere Krankheiten verursachen konnen In einer ne.t:m Sludiewﬂen nun die STEC Genotypen

gemass ihrer potenzi fiir die Micr-
RiskAnalysis, 5 Seiten. (04.2023).

* * * { ion von i Tierzell wer-

den: Kultiviertes Fleisch ist tierisches Nhslteigewebe das auszalhen gezu:mel wird; so werden keine anegetotel

Dabei lauft der gleiche biologische Prozess wie im Tier ab, aber in Die Lt

lelbelmue des inigt (UK Food Agency) hat elne Gefahrenanalyse vemma-nicnt in

fr \ untersucht werden, die Kultiviertes Fleisch verzehren. ESA, 32
(15 03 2023).
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Weitere Informationsquellen

Arcobacter spp. in Lebensmittein

Signal Report

ADURA ID No F-2013-110
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Briefing Letter
Cannabidiol (CBD) in Lebensmltteln und Lebereffekte

‘Stand: 03.122021
oL mit «CBD-Oles | in der Schweiz seit einigen Jahren im Trend.

- D 5 L L elLiquid, «Dut-
180, Tierarzneimittel und weftere. Je nachdem gelten unterschiediiche Gesetzgebungen mit unter-

« Als Nahrungserganzungsmitiel bezeichnete CBD-Produkle sind unerlaublerweise in Verkehr. Fir
‘sie mssen Finmen eine Bewiligung als neuartige Lebensmittel beim BLV oder der EU-Kommission
einholen, wozu die Bewertung von Daten zur Sicherheft gehort. Dies isf bisher nicht erfoigt.

* Di i von CBD inL sind J abgeklart.

+ CBD kann ab gewissen L 2 beim Mensch und es gibt
Hinwek 0 Effekie auf die F it bei Labortieren

* Ene akuele Marktuersuchung der Kanions zoia, dase vk Hanforoduide (insbesondere CBO-
Ole) unzulasskg hone (THC) enthaten und

mit Effeklen zu rechnen sl

Cannabidiol (CBD)
CBD ist eines von uber 100 C: Im Gegen-
salz zum psychoakiven THC gilt CBD als nicht psychoakiiv.

Sehuclzoichn Geselznehlmu

breit und je nach (8. , Lebens-
mrroe« Kosmemmm Crembaie, i,
selzoebunq 2ur Anwendu"g

nieht nach Belieben beigegeben werden, da es
slch gmndsaﬂlﬂ! um neuzmge LEbeﬂsmlMl handeft?. Diese bedwfen einer Zulassung des BLV bzw.
der EU WOZu auc! en gehort. Da Firmen bisher kein

a Gesuch fur CBD ht haben, sind D!PENEIIIU\E F'IWI.ME Hlegal in Verkenr und un-
zureichend auf gesundheitiiche Risiken untersucht. Dies ist umso bedenklicher, da Hinweise auf uner-
wiinschte Effekte von CBD vorliegen

Bewertung gesundheitlicher Risiken von CBD

Als Arzneimitte! Epidyolex ist CBD bei seltenen Formen frihkindiicher Epilepsie zugelassen Daraus sma
ung

Schiafrigket, Sedierung, Lethargie und Durchfall bekannt. Effekte auf die Leber traten auch bal All'zn,

Hunden, Ralten und Mausen auf*. Zudem gibt es Hinweise auf unerwinschte Effekte von CBD aul die

manniiche Fruchtbarkert bei Labortieren< 5, Da die Quaiitat der meisten Studien mangeinaftist, sind keine

belastharen Aussagen mgich. Es gehért femer sauber abgeklr, ob CBD erbgutschadigend ist oder

T BAG, BLV. BLW, Swasmede 2021 21082021
2 g i
3 BLVWebste Carnabs Hanrratis g Canapenize 2 Labansmat b (suma .02 2021
ropaan edcines Agency (EMA) Comm ise for Medicns Products for Human Use (CHMP) Assessment repart Epdyoiex,
516, £ Epivoles tesro0a eu)
atal. 1981 To kays. Toxieol Apl F s
118131,
* Datenn S anaD.G. ceRoo] 1988 spring, Int J An-
drol 914).250-2%8.
© FDIA 2015 ¥What You Sheuly g a003bis insiiding CBD £D4 (US FDA

1610 201%)

Briefing Letter

o Schwironiche FgeaoIsARECRATE Eiigendasiaches Daparsment des ineen EDI
Canfocdration sub
Confede Rishovenering
Canfuararkn st
SARS-CoV-2 und Lebensmittel
Datum: 11.05.2021
Zusnmmenrusunu
Der Hauptibertragungsweg fir SARS-CoV-2 ist die respiratorische Aunahme e 2 Parti-
kel, oo e Atmen, Husten, Sprechen, Singen und Niesen einer infizierien Person entstehen

- Bislang gibt es keine Hinweisa darauf, dass 6as Virus durch Lebensmittel oder Verpackungen Gber-
n wird.

. Virus auf fakal-oralem Weg oder Gber
Sekrete verbreitet; eine infizierte Person konnte aiso im Prinzip das Virus bei der Zuberefiung auf
das Lebensmitte] Gbertragen.

= Daher ist es wichtig, Massnahmw-zu ergreifen, um potenzielle Ausscheider vom Umgang mit Le-

und stren . wie dies auch bei alien

anderen Emegem der Fall rsL de aulmm—omlsm Weg ubamagen werden.
* Es wird emplohlen, die Gblichen ).

1. Hintergrund
Das neue Coronavinus (SARS-CoV-2, Abkiizung des englischen «Severe Acule Respiratory Syndrome
Coronavirus 2, auf Deutsch «Schweres Akutes Respiratorisches Syndrom Coronavirus 2a) hat eine welt-
weite Pandemie ausgelast, die seit Febnar 2020 auch die Schweiz betrifft:

2 vmnummuung
jon SARS-CoV-2 erfoigt direkt engen Kontakt
mit infizierten Perscnen’ Nach ist der
Autnahme virushaltiger Partikel, die beim Atmen, Husten, Sprechen, Singen und Nlesen einer infizieften
Person entstehen:
0 des neuen C wirft auch Fragen in Bezug auf die Lebensmittelsi-
cheme« aut: Ist eine Infektion Uber Lebensmittel oder deren Verpackung moghicn?

3. Erteger
Das neue Coronavirus (SARS-CoV-2) ist ein Ende 2019 in China neu aulgetretenes Coronavirus.

Virionen von ca. 120 nm. D
‘Spikes in der Hitle verieihen dem Virus ein kronenartiges Aussehen. Das Nukieokapsid, das aus einer als
Kapsid bezeichneten Proteinhilie besteht und die viralen Nukleinsauren enthait, ist schrauben- oder rohren-
formig. Das Genom des Coronavinus besteht aus einem positiver RNA

4. Ubertragung von SARS-CoV-2 durch Lebensmittel und Verpackun

Gemass Wefigesundhetsorganisation (WHO) gibt es bisher keine Hinweise, dass das Virus Gber Lebens-
mitte! oder Verpackungen Gbertragen wirg®”2. Diese Position wird auch von anderen Gremien wie der Euro-
pean food safety authority (EFSA) . dem Bundesinstitut fir Riskobewertung (BIR)™® sowie den amerkani-
‘schen Behdrden geteilt (USDA, FDA, CDC)'!

Rapid Risk Assessment
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Schnellwarnsystem RASFF

B -] RASFF Window hep-

EARCH CONSUMERS

11 NOTIFICATIONS

Ref. Category Type Subject Date Country Class. Decision
information
Fruits and _ - 2 ©
2023.207 Yegatables food Cadmium in Passion fruit from Colombia 27 MAR 2023 == Netherlands notification for serious Details >>
attention

Cereals and Atropine and scopolamine in organic dark teff flour from Germany, with raw

- food i = i Details >>
RAS F F WI n d OW 20232057 bakery products material from the Netherlands 2HMAR 2023 Cemmany alert notification  serious

information
Other food
2023.1996 diict d food High content of chloropyros and chlorate in Quinoa Bianca from Peru 23 MAR 2023 E3 Switzerland notification for serious Details >>
roduct / mixe:
3 attention
information
2023.1841 Herbs and spices  food Aflatoxins (B1 = 8.5 pg/kg - ppb) in ground nutmeg from Tarkiye 17 MAR 2023 E3 Switzerland notification for serious Details >>
attention

information
2023.1840 Herbs and spices  food Salmonella in Paprika powder mild 17 MAR 2023 2 Switzerland notification for serious Details >>
attention
Cereals and Increased content of atropine and scopolamine in organic teff flour from o =
2023.1823 food o P 9 16 MAR 2023 M Germany alert netification serious Details >>
bakery products Germany, produced with raw material from the Netherlands
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Pressezentrum EFSA

EFSA Newsroom

EUROPA

\\.‘Jefsa )

Uberuns v N ~  Themenbereiche - R cen v
Startseite / Newsroom / All contents

Pressezentrum

Highlights

News | 28. Mar.

Nitrosamine in Lebensmitteln

geben Anlass zu gesundheitli-
chen Bedenken

Die Exposition der Verbraucher gegentiber Ni-

trosaminen - Verbindungen, die sich bei der Le-
bensmittelzubereitung und -verarbeitung bilden
kénnen - gibt Anlass zu gesundheitlichen
Bedenken.

News | 6. Marz 2023

- Bakterien, die gegeniiber gingi-
- ol .,‘ gen Antibiotika resistent sind,
v .-g‘ —™ S kommen nach wie vor haufig bei
\ S - Menschen und Tieren vor

m Deutsch [

Search news, topics, publications, events.. n

Publikationen

Antragstellung Beteiligung - Kalender

News | 13. Marz 2023

EFSA, ECDC, EURL: Anhaltende
Ausbriiche der Vogelgrippe bei
Végeln, geringes Risiko fiir die
Allgemeinbevélkerung

Die Situation in Bezug auf die Vogelgrippe ent-
wickelt sich in Europa und weltweit weiter. Es
liegen Berichte Uber neue Ausbriche bei Végeln
und gelegentliche Infektionen bei Sdugetieren

vor.

News | 21. Februar 2023

EFSA: Empfohlene Alternativen
zu Kéfigen zur Verbesserung des
Wohlergehens von Masthiihnern
und Hennen
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v BfR Newsletter

Newsletter Reqistrierung BfR

L @ Leichte Sprache | * Gebardensprache | Kontakt SAA A = Englis

Suchbegriff eingeben | erweterte Suche

A-Z Index Suche
| u

Risiken erkennen - Gesundheit schiitzen

Das sind die Aufgaben, denen das BfR fir einen
unabhangigen und fortschrittlichen Verbraucherschutz
verpflichtet ist. Das BfR wurde 2002 als Anstalt des
Offentlichen Rechts im Geschaftsbereich des BMEL
gegrundet.

V: BfR

Bundesinstitut fir Risikobewertung

. DAS INSTITUT LEBENSMITTELSICHERHEIT PRODUKTSICHERHEIT | CHEMIKALIENSICHERHEIT

Sie befinden sich hier. Startseite

) Risikokommunikation AKTUELLES o @ . c @

Glutaminsaure und Glutamate (E 620- @
E 625): Gesundheitliche Bewertung der
Verwendung als Lebensmittelzusatzstoffe
Die Verwendung von Glutamaten als
Lebensmittelzusatzstoffe ist EU-weit zulassig. Zu beachten
ist allerdings, dass Glutaminsé&ure als Bestandteil von

) Forschung

) Science News

20 JAHRE BFR

> Presse Proteinen sowie in freier Form auch natirlicherweise in <
- Lebensmittein vorkommt. Das BfR rat weiterhin davon ab, Glutamat als Ersatz Risiken‘erkennes
»
Publikationen T e Gesundheit schiit

y . e
maohr b
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© Branchenverba

Fédération des Industries Alimentaires Suisses

fial Foederation der Schweizerischen Nahrungsmittel-Industrien
- Federazione delle Industrie Alimentari Svizzere

)

CULINARIA SUISSE
Schweizerische Hersteller von Suppen und Saucen

hde

|
CHOCOSUISSE
g

DACHVERBAND SCHWEIZERISCHER MULLER
FEDERATION DES MEUNIERS SUISSES
FEDERAZIONE MUGNAI SVIZZERI

MINERALQUELLEN UND D'EAUX MINERALES ET DES

VERBAND SCHWEIZERISCHER ASSOCIATION SUISSE DES SOURCES
SOFT-DRINK-PRODUZENTEN PRODUCTEURS DE SOFT DRINKS
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¢

Internet — Soziale Medien

Beispiel: Zulassung von entfettetem
Pulver der Hausgrille (Acheta
Domesticus) im Januar 2023
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Macht auch ohne
rechtliche Vorgabe
VIEL Sinn

Kurzgesagt

« Das LM-Recht schreibt eine Gefahrenanalyse vor

« Sie konnen diese Aufgabe nicht «weg delegieren»

Gefahren sind dynamisch — Informationen sind wichtig

Rolle der (Branchen-)Verbande

«Finger weg» von sozialen Medien

Behorden liefern kostenlos vertrauenswurdige Informationen
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v LM-Recht: Stand

o Stretto 4

Gesundheits- und Tauschungsschutz in der Schweiz auf dem gleichen Niveau
wie in den Nachbarlandern halten und allfalligen Handelshemmnissen

vorbeugen
Schriftliche Deklaration Produktionsland von Brot, Backwaren wie z.B. Gipfeli
TiefgekUhlte Lebensmittel offen verkaufen
Food Waste bekampfen
Kennzeichnung fur Lebensmittel aus der EU vereinfachen
Generelle Harmonisierung mit EU-Recht

Vernehmlassung ausgewertet - Verwaltungsinterne Prozesse = Inkrafttreten
Ende 2023/Anfang 2024
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. ] Bundesrat will Deklarationspflicht
LM-Recht: Entwicklung
sowie Importverbot flr bestimmte

Pelzprodukte

Bern, 05.04.2023 - Fiir bestimmte tierische Produkte wie Froschschenkel
oder Stopfleber soll eine Deklarationspflicht eingefiihrt werden. Dies hat

» Umsetzung von Motionen
«Deklaration von in der Schweiz verbotenen Produktionsmethoden»; Mo. der WBK-S
«Lebensmittel, die im Ausland hergestellt oder zubereitet wurden, mit der eindeutigen
Deklaration des Herkunftslandes zu kennzeichnen» Mo. Nicolet

Etc.

« Harmonisierung mit EU-Recht

Gute Nachricht im Europa-Dos-
sier: Bundesrat beschliesst Vor-
gehen fiir Verhandlungen
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LM-Recht: Entwicklung

 Teilrevision Lebensmittelgesetz
Bessere Kontrolle des Internethandels ermoglichen
Lebensmittelbetrug (Food Fraud) besser bekampfen
Gesetzesgrundlage fur dynamische Verweise zum EU-Recht schaffen
Beiziehen Uberkantonaler Spezialisten im Vollzug ermoglichen
Etc.

* Vernehmlassung voraussichtlich 2024
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